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Introduktion
Aret har gétt snabbt och det har varit spannande och larorikt att f&
drivasjalv ett eget litet foretag. Den 29/9-2006 6ppnades vart foretag
och det drivsav Mimmi Blomberg & EricaBjarnevik.
Vi borjade tillsammans att Brainstorma och sedan rensade bort de
alternativen som inte var mdjliga att gbra. Men bara efter en timme
sakom vi paatt kakor ar ett braexempel. Mimmi hade tidigare tagit
med sig kakor till skolan som sin mamma bakat och sedan fick vi da
idéen darifran.
Det visade sig att det fanns mangaroliga recept som barafanns
hemma och vantade paatt bli anvanda.

Var vision var att vi vill komma ut med nyarecept och ge folk nya
ideér och tankar, allt gar nar man har fantasi. Vi gjorde allt for att vi
skulle lyckas, vilket vi gjorde tro det eller ej. Nar vi kom pa att vi
aldrig skulle fatillrackligt mycket med pengar till att trycka var bok
boérjade vi tankai andrabanor. Till slut kom vi upp med idén att vi
skulle goraden sjalva. Det resulterade |agatillverkningskostnader
men mycket slit och sena kvallar.

Fran borjan var vi lite skeptiska kring var idé efter vi hade fatt reda
pahur mycket det skulle kosta att trycka. M en sedan borjade vi
samlain pengar genom att marknadsfora och sédljavarakakor. Vi
tog hand om eftermiddags fikat till skolans personal vilket var ett
brakap, for det visade sig att de var riktiga kakatare. Det gjorde
ocksa att vi fick fler kOpare senare nér vi val hade producerat
boken.
Senareriktade vi in oss for att ha ett mal sa att vi blev fardiga med
produceringen av boken. Da kopte vi papper, spiral och
lamineringsplast. Vi gjorde klart allt paen vecka, i bratid till dag X
som vi stéllde ut pa.
Att sta och varaforsaljare var en helt ny grej. Man larde sig speciella
trix for att folk skulle bli mer uppmarksamma pavad man salde, det
var larorikt och spannande.

Vision: vi vill komma med nya recept och gefolk nyaidéar och
tankar, allt gar nar man har fantasi!




Forsaljning
Vart féretag haller pa med tvaolika sorters forsaljning. En
kakforsaljning som pagick under hostterminen som grundade pa att
skaffafram pengar till produktionen. Under en manad kakade lararna
kakor for 526kr. Dessa larare bestod ungefar av ca 20 personer varav ca
6st var stamkunder som uppskattade var forséaljning. Under vér
forsaljning berattade vi ocksa om att vi var pa gang att produceraen
kakbok med recept grundade paforsaljningen av kakorna.
Under helgernabakade vi for helaveckan framat vilket resulterade att
kakornafick resaandafran Malmé och Karlskronatill var lilla skola
utanfor Vaxjo.
Den andreforséaljningen var produktionen av kakboken. Under ca7
manader skaffade vi fram 16 recept vilket resulterade en bok pa 10
sidor i A5format. Vi fotograferade 14 kakor av 16st som sedan bidrog
till kakfoérsaljningen.
M assan

Vi bestdmde oss att medverkai dag X framst for att ha tidspress och att
kannapahur det var en dag som forsaljare. Under dagen fick vi lara
oss hur man skulle pakallafolks uppméarksamhet genom att beratta:

Vad boken innehdll

Hur tillverkning gatt till
Vi fragade aven:

Viket intresse dom hade inom bakning
Vi larde oss att lagga upp fragorna paréatt satt och valde att inrikta oss
paen speciell mal grupp vilket var : 30+ framst kvinnor. Aven vissa
man, men vi marke att man inte hade lika stort inflytande.
Forberedelsernainnan utstallningen var att framst att forsoka gora
montern snygg och personlig. Vi larde oss att anvanda mer av var
fantasi och gora nagot bra av det som vi hade tillgang till.
Héar ar en bild av oss som hamnade i www.naturbruk.se

Bokfor sdljningen
Antal sdlda bocker: 17st.
Kostnad:0.318/ kr per sida.
Laminat (fram & bak): 1kr/bok.
5.18/kr per bok.
Summa: 680Kkr .
Kakforsaljningen
Salt for: 526kr
Kostnader na férbakningen har Ing-Marie
Bjarnevik och Agneta Karlsson sponsrat med.




Produkt

Vi har gjort en kakbok med favoriserade kakrecept som kanske inte
finnsi en vanlig kakbok. En del ar lite nyare och lite ”modernare” och
en del ar lite aldre.

Forst hade vi tankt oss att |ataboken gai tryck patryck firman:” Just
Nu” | Vaxj6. Men det blev for dyrt, och vi hade inte tillrackligt med
intakter da den var tankt att bli fardig for att sedan séljas som
julklappar.

Vi fortsatte dai stallet med véran kakférséaljning som vi hade startat
med.

Infor Dag X i Vaxjo 20/3-07 borjade vi fundera pa hur vi skulle kunna
favar bok att bli en bok. Vi hade fatt ihop allarecept och producerat
en rodrutig layout som passadein i var bok. Sedan kom vi paidén att
vi skulle producera boken sjalva med nagratipsfran handledare.

Nar vi kom i gang kodpte vi papper, och laminering. Vi blev sponsrade
med spirakl

Det resulteradei en bok i A5format pa 10 sidor (+fram och bak) i farg.
16 recept och 14 bilder till.

Vi valde att gora en bok med kakrecept for att vi badagillar kakor. Vi
har kollat runt lite och har dragit slutsatsen att det finnsréatt trdkiga
recept | vanliga kakbdcker att valjamellan. Darfor valde vi att vi
skulle samlaallafavorit recept i en bok. Det & ganskabekvamt att ha
allafavorit recept paett stalle. Och det ar ganska kul att baka ocksa. ;)

InkOp
Vi kopte laminerings plast fran skolan som vi anvande fér att stéarka
upp fram och baksidan med. Och lite tjockare @n vanligt papper kopte
vi ocksain for att starka recept sidornalite extra.
Vi blev sponsrade med farg till skrivaren av var skola: Ingelstad
Naturbruksymnasium.

Spiralbindningen var sponsrad av Kjell-Erik "Kjelle” Sagebrant.
TACK!



Grundare

Vi ar n6jdamed varainsatser
till dettaforetag. Vi kommer
att fortsatta att saljavara
bocker efter foretaget har
stangts. Vi har namligen
nagraex. kvar.

Vart samarbete inom
foretaget har gatt braoch det
kanns sorgligt att det kommer
till ett slut.

Det har varit kul att kéanna pa
att producera ndgot som man

EricaBjarnevik

Ekonomichef
Forsaljningschef
VD

Erica& Mimmi Tackar!

sedan kan sélja och tjana
pengar pa.

Vi har ju &ven lart oss en del
om utstallning, ekonomi,
olika sorts foretag, ansvar
mm. Aven har vi lart oss att
tidsram &r viktigt for att nagot
skabli gjort.

Vi bada har fatt mer
kunskaper och fatt mer
Intresse fOr att jobbai ett
foretag eller starta eget.

Mimmi Blomberg

Produktionsansvarig
Inkdpsansvarig

Anders Isaksson som har varit var larare och ett brastoéd. Han har
hjalpt oss nér vi har haft idé torka och andratekniskating.

Stanley Ekross som har varit var radgivare. Han har gett osstips och
rad om hur man bland annat trycker en bok och kostnader.

AgnetaKarlsson (Mimmis mamma) for allarecept, rad och

kakbakning!

Efter foretaget har stangts ska all vinst och lager delas lika.



Revisionsbherattel se *

Vid foretagen granskning av Erica& Mimmi’s smakakor Uf:s
arsredovisning, rakenskaper och VD:sforvaltning for rakenskapsaret
06-09-29 - 07-05-11 har jag funnit dessai ordning. Inkomster och
utgifter ar styrkta med erforderliga verifikationer. Bokféring har
skottsi enlighet med god redovisningssed.

D4, enligt min mening, ingen anledning till anméarkning finns mot
forvaltning och Uf-foretagets verksamhet foreslar jag, undertecknad
revisor, att full ansvarsfrihet beviljas styrelse och VD for den tid
revisionen omfattar. Jag tillstyrker att resultat- och balansrdkning
faststélls, samt att vinsten disponerasenligt forslag |
forvaltningsberattel sen.

Ingelstad den 11 maj 2007

Anders |Isaksson
Handledare



Ekonomi

Resultatrakning

intakter

forsaljning av kakor 526

forsaljning av kakbocker 17st 680

summa intakter 1206

Direkta kostnader, material

papper 159

plast laminat 30

summa kostnader 189
Ovriga kostnader

registreringsavgift 300

summaovriga kostnader 300

Summa alla kostnader 489

N ettoresultat 717

Balansrakning

kassa 1017

lager 57

Skulder + eget kapital

Uf riskkapital 300

vinst 717

eget kapital 57

summa 1074




